) RACAS
AUTOCTONES PORTUGUESAS

As Ragas Autéctones Portuguesas sio parte
do Patriménio Gastronémico e Cultural do nosso pais.

Quinzenalmente, apresentamos uma Raga Autéctone para desfrutar do melhor produto nacional.

The Native Portuguese Breeds are part
of the Gastronomic and Cultural Heritage of our country.

Every fortnight, we present a Native Breedso you can enjoy the very best of our national produce.

MARONESA

Origem: Serra do Marao Origin: Serra do Mardo
Idade: 16 anos Age: 16 years
Maturacio: 75 dias Dry Aging: 75 days

—

Cortes servidos com tomate-cereja assado e romesco de pimento assado.
Cuts served with roast cherry-tomatoes and roasted pepper romesco.

CHULETON

165/kg

NEWYORK STEAK

145/kg

SUGESTAO DO SOMMELIER
SOMMELIER’S SUGGESTION

VINHO TINTO
RED WINE

2017, Dio, Conciso Niepoort

19
Copo / Glass

Pregos em €, incluem IVA a taxa em vigor. Prices in €, include VAT at the current legal rate



) RACAS
AUTOCTONES PORTUGUESAS

As Ragas Autéctones Portuguesas sio parte
do Patriménio Gastronémico e Cultural do nosso pais.

Quinzenalmente, apresentamos uma Raga Autéctone para desfrutar do melhor produto nacional.

The Native Portuguese Breeds are part
of the Gastronomic and Cultural Heritage of our country.

Every fortnight, we present a Native Breedso you can enjoy the very best of our national produce.

MARONESA

Origem: Serra do Marao Origin: Serra do Mardo
Idade: 15 anos Age: 15 years
Maturacio: 80 dias Dry Aging: 80 days

—

Cortes servidos com tomate-cereja assado e romesco de pimento assado.
Cuts served with roast cherry-tomatoes and roasted pepper romesco.

CHULETON

165/kg

NEWYORK STEAK

145/kg

SUGESTAO DO SOMMELIER
SOMMELIER’S SUGGESTION

VINHO TINTO
RED WINE

2017, Dio, Conciso Niepoort

19
Copo / Glass

Pregos em €, incluem IVA a taxa em vigor. Prices in €, include VAT at the current legal rate



