
2008 T Nac by Falorca, Dão
2012 Quinta do Gradil "Cabernet&Tinta Roriz", Lisboa

2012 Ninfa, Tejo
2012 Crios "Malbec", Argentina

2010 António Saramago Reserva "Castelão", P.Setúbal

4

5

4,5

4

NV Charles Pelletier, França

ESPUMANTES
10cl

3,5

2013 Vinha dos Alhos "Boal" by Horácio Simões, P.Setúbal
2015 Breijinho da Costa, P.Setúbal

2010 Le Hameau "Sauvignon Blanc", Vale Loire, França
2014 Paulo Laureano, Vinhas Velhas, Alentejo

8

6

2013 Casal Santa Maria "Chardonnay", Lisboa
2012 Luís Pato, Vinhas Velhas, Bairrada

BRANCOS
15cl

JOVENS E FRUTADOS

A Copo

7,5

4

6

5,5

TINTOS
15cl

JOVENS E FRUTADOS

42015 Casa da Passarella O Brazileiro, Dão

ROSÉ
15cl

AROMÁTICO COM ESTRUTURA

52009 Vale da Mata, Lisboa

ENCORPADO

8

COMPLEXO



Espumantes naturais
e Champagnes

NV Quinta do Valdoeiro "Baga & Chardonnay", Bairrada

NV Charles Pelletier, Espumante, França
 NV Juvé Y Camps Cintura Púrpura, Cava Espanha

NV Gosset Brut Excellence, Champagne

Temperatura de serviço aconselhada: 6º/8ºC

22

18

40

110

2011 Grainha Reserva by Quinta Nova, Douro
2009 Abandonado by Alves de Sousa, Douro

2012 Quinta Touriga-Chã, Douro
2012 Turris by Niepoort, Douro

 
2010 Duas Quintas Reserva, Douro

2012 Quinta do Crasto Vinhas Velhas, Douro
2007 Quinta de Lemos "Jaen", Dão
2007 Quinta da Vegia Reserva, Dão

2009 Villa Oliveira by Casa da Passarella, Dão
 

2009 Luís Pato Vinha Pan, Bairrada
 2009 Têmpera by Quinta do Monte D´oiro, Lisboa

 2010 Vale da Mata Reserva, Lisboa
2012 Tributo by Rui Reguinga, Tejo

2008 Hexagon, P.Setúbal
 

2008 Herdade do Esporão "P.Verdot", Alentejo
2006 Vale Ancho by Tapada dos Coelheiros, Alentejo

2011 Preta by Maçanita, Alentejo
2009 Monte da Penha, Alentejo
2011 Cartuxa Colheita, Alentejo

2006 Château Ormes de Pez, Bordéus, França

 

COMPLEXOS

42

230

115

355

120

90

45

70

120

78

55

75

125

65

110

140

32

130

52

Temperatura de serviço aconselhada: 16º/18ºC

65



2011 Quinta do Cachão, Douro
2011 DuValley Colheita, Douro

2013 Rufo, Douro
2011 Quinta do Pessegueiro Aluzé, Douro

2009 Fonte do Gonçalvinho, Dão
2008 T Nac by Falorca, Dão
2012 Titular Colheita, Dão

2012 Titular Touriga Nacional, Dão
2012 Titular Reserva, Dão

 
2013 Poiesis "Touriga Nacional", Távora Varosa

2012 Gilda by Tiago Teles & Campolargo, Bairrada
 

2011 Lybra "Syrah" by Quinta do Monte D´Oiro, Lisboa
2009 Quinta das Carrafouchas, Lisboa

2012 Quinta do Gradil "Cabernet&Tinta Roriz", Lisboa
2011 Casal Santa Maria "Touriga Nacional & Merlot" Colares, Lisboa

2013 Quinta da Lagoalva Reserva, Tejo
2012 Tyto Alba by Bernardo Cabral, Tejo

2011 Periquita Reserva, P. Setúbal
 

2011 Dona Maria by Júlio Bastos, Alentejo
2015 Maria Mora, Alentejo

2010 Herdade do Pombal, Alentejo
2013 Paulo Laureano Premium, Vinhas Velhas, Alentejo

 
2012 Crios "Malbec", Argentina

JOVENS E FRUTADOS

14

19

22

14

38

Tintos

19

25

26

35

22

17

22

26

25

18

21

20

29

Rosés
2015 Casa da Passarella O Brazileiro, Dão

2013 MR Premium by Pedro Pereira Gonçalves, Alentejo
2013 Primeira Paixão, Ilha da Madeira

2013 Les Seigneurs de Saint Maur, França

17

65

28

21

TINTOS

2009 Kopke Reserva, Douro
2010 Julia Kemper " Touriga Nacional", Dão

2011 Explicit, Alentejo

75

155

115

BRANCOS

Magnums

2013 Quinta do Regueiro "Alvarinho", Vinho Verde 68

Temperatura de serviço aconselhada: 8º/10ºC

Temperatura de serviço aconselhada: 12º/14ºC

Temperatura de serviço aconselhada: 16º/18ºC

ESPUMANTES

2002 Ayala Cuvee Perle, Champagne 300 19

36

12

32

20

Temperatura de serviço aconselhada: 6º/8ºC

Temperatura de serviço aconselhada: 6º/8ºC



2013 �yro "Arinto", Vinho Verde 
2013 Chêda by Lavradores de Feitoria, Douro

2013 Filipa Pato "Arinto & Bical", Bairrada
2013 Adega Mãe "Sauvignon Blanc", Lisboa

2014 Tyto Alba, Vinhas Protegidas, Tejo
2013 Vinha dos Alhos "Boal" by Horácio Simões, P.Setúbal

2014 Paulo Laureano, Vinhas Velhas, Alentejo
 

2010 Le Hameau "Sauvignon Blanc", Vale Loire, França

Tintos
2012 Meandro by Vale Meão, Douro

2010 Poço da Velha, Douro
2010 Quinta da Leda, Douro

 
2013 Américo "Touriga Nacional", Dão
2005 Quinta de Lemos D. Louise, Dão
2009 Quinta de Lemos Santana, Dão

2010 Quinta da Vegia, Dão
  

2010 Quinta dos Abibes Reserva, Bairrada
2011 Quinta do Valdoeiro "Cabernet Sauvignon", Bairrada

2009 Vale da Mata, Lisboa
2012 Tyto Alba "Touriga Nacional", Tejo

2010 António Saramago Reserva, P.Setúbal
2013 Pegos Claros Reserva, P. Setúbal 

 
2010 Maria Mora Reserva, Alentejo

2012 Monte da Ravasqueira Vinha das Romãs, Alentejo
2012 Explicit, Alentejo

2011 Cartuxa Reserva, Alentejo
2008 Paxá by Joaquim Lopes, Algarve

2011 Colomé Estate "Malbec", Argentina
2012 Aalto, Ribera Del Duero, Espanha

 

ENCORPADOS

36

35

125

28

27

29

33

30

18

23

28

36

50

90

24

55

33

90

50

Brancos

2014 Soalheiro "Alvarinho", Vinho Verde 
2012 DuValley Reserva, Douro
2013 Quinta do Crasto, Douro

2013 Américo "Encruzado", Dão
 

2012 Pai Abel by Quinta das Bágeiras, Bairrada
2012 Luís Pato Vinhas Velhas, Bairrada

2012 Madrigal "Viognier" by José Bento dos Santos, Lisboa
2013 Casal Santa Maria "Chardonnay", Lisboa

2013 Quinta do Gradil "Viogner", Lisboa
2013 Alfaiate by Mota Capitão, P.Setúbal

 
2013 Tapada dos Coelheiros "Chardonnay", Alentejo

2010 Branco de Indigenas Fita Preta by António Maçanita, Alentejo
2013 Barranco Longo Grande Escolha by Rui Virginia, Algarve

2013 Arinto do Açores By Maçanita, Açores

2009 Amélia "Chardonnay", Casablanca, Chile
2014 Casa del bosque, Sauvignon Blanc, Chile

 

AROMÁTICOS COM ESTRUTURA

29

35

30

28

19

15

22

26

24

19

16

20

85

30

58

39

36

65

23

65

73

26

24

42

Temperatura de serviço aconselhada: 6º/8ºC

Temperatura de serviço aconselhada: 6º/8ºC

JOVENS E FRUTADOS

Temperatura de serviço aconselhada: 16º/18ºC

23


